
● 万葉おせち 2～3人前（29cm×20cm 1段）● 万葉おせち 2～3人前（29cm×20cm 1段）

黒豆密煮 / イクラ醬油漬け / 有頭海老艶煮 / 田作り / 数の子土佐漬け / 
伊達巻き玉子 / 紅白蒲鉾 / 鰤照り焼き / 鰻白焼き / 子持鮎甘露煮 / 金柑密煮 / 
筍土佐煮 / 紅白柚香膾 / 近江蒟蒻田舎煮 / 鮑柔らか煮 / 松葉蛸旨煮 / 
松笠慈姑揚げ煮 / 紅白梅麩 / 妻の華 / 干し柿 / 叩き牛蒡 / 栗金団 / 栗渋皮煮 / 
梅人参含め煮 / のし梅 / 芍薬塩 / 酢橘 / 絹鞘 / 裏白 / 立桂

黒豆密煮 / イクラ醬油漬け / 有頭海老艶煮 / 田作り / 数の子土佐漬け / 
伊達巻き玉子 / 紅白蒲鉾 / 鰤照り焼き / 鰻白焼き / 子持鮎甘露煮 / 金柑密煮 / 
筍土佐煮 / 紅白柚香膾 / 近江蒟蒻田舎煮 / 鮑柔らか煮 / 松葉蛸旨煮 / 
松笠慈姑揚げ煮 / 紅白梅麩 / 妻の華 / 干し柿 / 叩き牛蒡 / 栗金団 / 栗渋皮煮 / 
梅人参含め煮 / のし梅 / 芍薬塩 / 酢橘 / 絹鞘 / 裏白 / 立桂

＜壱の重＞＜壱の重＞

● 肉おせち 2～3人前（29cm×20cm 1段）● 肉おせち 2～3人前（29cm×20cm 1段）

※ 4人前※ 4人前

牛イチボ 抹茶塩 / 牛サーロイン ガーリックステーキ / 牛ランプ ビナグレッチソース / 
牛カイノミ ハーブソルト / 豚肩ロース マスタードピクルス / ポークソーセージ / チョリソ / 
赤海老 オイル焼き / バスクチーズケーキ / サワークリーム / 鶏胸肉塩麹ハム / 
合鴨燻製 / スモークサーモン / ラタトゥイユ / ミックスナッツ / ドライフルーツ / 
ブロッコリー / パプリカピクルス / ハラペーニョ / オリーブ / カレー塩

牛イチボ 抹茶塩 / 牛サーロイン ガーリックステーキ / 牛ランプ ビナグレッチソース / 
牛カイノミ ハーブソルト / 豚肩ロース マスタードピクルス / ポークソーセージ / チョリソ / 
赤海老 オイル焼き / バスクチーズケーキ / サワークリーム / 鶏胸肉塩麹ハム / 
合鴨燻製 / スモークサーモン / ラタトゥイユ / ミックスナッツ / ドライフルーツ / 
ブロッコリー / パプリカピクルス / ハラペーニョ / オリーブ / カレー塩

＜壱の重＞＜壱の重＞

● 万葉おせち 3～4人前（21cm×21cm 2段）● 万葉おせち 3～4人前（21cm×21cm 2段）

※すべての写真は盛付け例です。※すべての写真は盛付け例です。

黒豆密煮 / いくら醬油漬け / 有頭海老艶煮 / 田作り / 数の子土佐漬け / 伊達巻き玉子 / 
紅白蒲鉾 / 鰤照焼き / 甘鯛柚庵焼き / 金柑密煮 / 牡丹百合根 / 菊かぶら / 合鴨じゃばら煮 / 
妻の華 / 鶏肝松風真丈 / クリームチーズ / 干し柿 / 絹鞘 / のし梅 / 裏白 / 立桂

黒豆密煮 / いくら醬油漬け / 有頭海老艶煮 / 田作り / 数の子土佐漬け / 伊達巻き玉子 / 
紅白蒲鉾 / 鰤照焼き / 甘鯛柚庵焼き / 金柑密煮 / 牡丹百合根 / 菊かぶら / 合鴨じゃばら煮 / 
妻の華 / 鶏肝松風真丈 / クリームチーズ / 干し柿 / 絹鞘 / のし梅 / 裏白 / 立桂

＜壱の重＞＜壱の重＞

大和牛ローストビーフ / 帆立貝照焼き / 栗金団 / 近江蒟蒻田舎煮 / 鮑柔らか煮 / 松葉蛸旨煮 / 
亀甲小芋 / 松笠慈姑揚げ煮 / 子持鮎甘露煮 /空豆味塩地 / 真子旨煮 / 奈良漬け味噌 / 
紅白梅麩 / 梅人参含め煮 / 鮒飴煮 / 蓮根含め煮 / 絹鞘 / 裏白 / 立桂

大和牛ローストビーフ / 帆立貝照焼き / 栗金団 / 近江蒟蒻田舎煮 / 鮑柔らか煮 / 松葉蛸旨煮 / 
亀甲小芋 / 松笠慈姑揚げ煮 / 子持鮎甘露煮 /空豆味塩地 / 真子旨煮 / 奈良漬け味噌 / 
紅白梅麩 / 梅人参含め煮 / 鮒飴煮 / 蓮根含め煮 / 絹鞘 / 裏白 / 立桂

＜弐の重＞＜弐の重＞
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A-01A-01 万葉おせち 和風二段重

25,000円（税込） 通通常常27,500円27,500円（税込）（税込）

早割期間：2022年11月30日までのご予約

200個
限定
200個
限定

A-05A-05 万葉おせち 和風一段重＋肉おせち 洋風一段重セット

27,000円（税込） 通通常常30,000円30,000円（税込）（税込）

早割期間：2022年11月30日までのご予約

A-02A-02 万葉おせち 和風一段重

15,000円（税込） 通通常常16,500円16,500円（税込）（税込）

早割期間：2022年11月30日までのご予約

80個
限定
80個
限定

80個
限定
80個
限定

30個
限定
30個
限定

A-03A-03 肉おせち 洋風一段重

15,000円（税込） 通通常常16,500円16,500円（税込）（税込）

早割期間：2022年11月30日までのご予約

A-04A-04 【オプション】きな粉雑煮【オプション】きな粉雑煮

通通常常 2,000円2,000円（税込）（税込）



円（税込） 円（税込）

円（税込）

円（税込）

円（税込）

円（税込）

万葉おせち
和風二段重A1

【早割 11月30日までのご予約】25,000円 【通常】27,500円

円（税込）

【早割 11月30日までのご予約】15,000円 【通常】16,500円

円（税込）

【早割 11月30日までのご予約】15,000円 【通常】16,500円

円（税込）

【通常】2,000円

円（税込）

【早割 11月30日までのご予約】27,000円 【通常】30,000円

〒

E-mail

電話番号

名前

住所

連絡先
フリガナ

※ご注文用紙が当店に到着次第、確認のご連絡をいたします。ご注文後3日以内にご連絡なき場合は、当店宛てにご連絡をお願いいたします。

【お問い合わせ】ホテルアジール・奈良　TEL：0120-200-350　受付時間：9:00～18:00

個人情報の
取り扱い □ 同意しない

ご記入いただいた個人情報については、株式会社ワールド・ヘリテイジが所属する
ノブレスグループ「プライバシーポリシー」に従い、適切に取扱います。
https://www.noblesse-g.co.jp/privacypolicy

案内
希望

ホテルからの案内を希望する
□ する
□ しない

支払
方法

1. クレジットカード（店頭）
2. 現金（店頭）
3. PayPay（店頭）

お振込先    /  南都銀行 JR奈良駅前支店　普通口座0408471　㈱ワールド ヘリテイジ　代表取締役 川井徳子
お振込期日 /  2022年12月20日（火）

4. 銀行振込み（前払い）

配送先住所　※ご注文者様とお届け先のお名前・ご住所が異なる場合にご記入ください

〒

電話番号

E-mail名前

住所

フリガナ

※時間指定不可　※北海道・沖縄・その他離島は配送不可
※別途配送料 １商品1,800円（税込）がかかります。

商品の
受け取り

方法

ご希望の方法にチェックをいれてください

〒630-8247 奈良市油阪町1ｰ58□□ ホテルアジール・奈良
〒630-8014 奈良市四条大路1ｰ4-45□□ ホテルアジール・奈良アネックス

〒630-8301 奈良市高畑町1071□□ なら和み館

受け取り場所

□店頭受け取り
　12月30日（金） ・ 31日（土）　　　　時　　　　分頃

（ご希望の日付を〇印でお選びください）

（ご希望の受け取り場所にチェックをいれてください）

お受渡し可能時間 10：00 ～ 17：00

JR奈良駅JR奈良駅

三条通り

近鉄
奈良駅

ホテル
アジール・奈良

ホテル
アジール・奈良
アネックス

なら和み館

12月30日（金） ・ 31日（土）
（ご希望の日付を〇印でお選びください）□配送

計数量商品番号・商品名 金額

万葉おせち
和風一段重A2

肉おせち
洋風一段重A3

【オプション】
きな粉雑煮A4

万葉おせち和風一段重＋
肉おせち洋風一段重セットA5

奈良市生活応援プレミアム付商品券をご利用いただけます

お電話でご注文

0120-200-350

FAXでご注文

0742-26-8159
ご注文

フォーム
よりご注文

店頭でご注文

● ホテルアジール・奈良
● ホテルアジール・奈良アネックス
● なら和み館

＜ご注文締切日 2022年12月15日（木）まで＞ご注文方法

【ご記入事項】 

1 2 3 4

（受付時間 9：00～18：00 年中無休）

こちらの用紙をご記入し、
下記番号までお送りください。

お電話にて、
下記の内容をお伝えください。

こちらの用紙をご記入し、
下記店舗にてお渡しください。




