
■ サラダ　奈良県産野菜■ 香物　奈良漬味噌 ■ 汁　赤出汁

■ 水菓子　季節のデザート■ 小鉢　一品 ■ 他　大和茶出汁

■ 御重　大和牛 / 広陵サラダ水菜　 【薬味】 山葵 / 海苔 / 茗荷 / 胡麻 / 葱 / 大和芋 / 青のり

1.  肉のうま味が楽しんでいただけるよう、味つけはシンプルに仕上げております。
   まずはお好みの薬味を添えてお召し上がり下さい。
2. 二杯目は山芋のとろろを掛けて、とろろ御飯風に。
3.  最後にお出汁を注げば、さっぱりとしたお茶漬けに。名産の「大和茶」の香りが食欲をそそります。 
　 溶け出した肉の旨みも残すところなく、熱いうちにかき込んでお召し上がり下さい。

うなぎのひつまぶし同様、三通りの食べ方でお楽しみいただけます。

美味しさ三通り

大和牛ひつまぶし御膳
奈良の名物ランチメニュー奈良の名物ランチメニュー

3,300円
（税込）

11：00～14：00（ラストオーダー 13：30）昼食

■ JR「奈良」駅下車 東口より徒歩約５分
■ 近鉄「奈良」駅下車 ７番出口より徒歩約５分

かがりやをご利用のお客様は「モータープール油阪」をご利用ください。 4,000円以上ご利用いただきますと2時間まで無料となります。契約駐車場「モータープール油阪」


