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ミシュランガイド京都 大阪 神戸 奈良 2012 

掲載記念宿泊プラン『～ 一期一会 ～』発売 

 

不良債権ホテルを経営再建、リブランドを目指した 2 年間を経て 

ホテルアジール・奈良 ミシュランパビリオンマーク獲得！ 

 
不良債権であったホテルを 12 年前に買収し、2 年前に本格的なリブランドを目指して、国内  

有数の外資系及びリゾートホテルで経験を積み上げた女性を支配人として迎えたホテル   

アジール・奈良（株式会社ワールド・ヘリテイジ／代表取締役 川井 徳子、ホテルアジール・

奈良／支配人 中 弥生）は『ミシュランガイド京都 大阪 神戸 奈良 2012』において、今回

始めて掲載された奈良地区の宿泊施設部門で 2 つのパビリオンマークを獲得。12 月 1 日には

開業 12 周年を迎えるにあたり、記念宿泊プランを 11 月 21 日（月）から発売いたします。 
 
経営再建をかけて、本年 1 月にワンフロアーを全室禁煙のスーペリアルームにリニューアル。

シモンズ製、フランス製ベッドを肌触りのよいデュベスタイルでご用意したワンランク上の

客室での一泊をご用意。夕食にはホテル直営レストラン「日本料理かがりや」の個室で、   

このプランのためだけに作られた特別会席『～ 一期一会 ～』をご堪能いただけます。   

伝統の日本料理に西洋と奈良のエッセンスを加え、お食事の“結び”には「蛤」のお椀で   

お客様との“一期一会”の大切さと感謝の気持ちを込めた特別会席です。 
 
未来永劫、お客様とのご縁を末長く ―  開業 12 周年を迎えるにあたり、栄誉ある評価を   
頂いた喜びと、お客様への感謝の意を込めてこのプランを発売いたします。 
 
～ 一期一会 ～ 宿泊プラン 
期間 2011 年 12 月 1 日（木）～ 2012 年 5 月 31 日（木） 
内容 1 泊 2 食付 
   1 名 15,000 円（税込） ～ ※1 室 2 名様ご利用の場合 
部屋 スーペリアルーム（32 ㎡～34 ㎡、禁煙ルーム） 
特典 ご夕食は「日本料理かがりや」個室（お座敷）をご用意 
   ウェルカムスイーツ 
 
本リリースに関するお問い合わせ先 

 

広報担当 ／ 星川  info@worldheritage.co.jp 

株式会社ワールド・ヘイリテイジ 

ホテルアジール・奈良  

〒630-8301 奈良市油阪町 1-58 

TEL : 0742-22-2577 

FAX : 0742-26-8159 

 
 

株式会社 ワールド・ヘリテイジはノブレスグループの一員です。  http://www.noblesse-g.co.jp 



 
ミシュランガイド京都 大阪 神戸 奈良 2012 掲載記念特別会席  ～ 一期一会 ～ 

 

「アジール」とはギリシャ語で、“癒し・聖域”の意。いにしえの地図を見ると、都である      

平城京の入口に位置することから、“お客様を守る」”という意味も込められています。直営

レストラン「日本料理かがりや」は、城を明るく照らす「篝火」を守り続ける「篝屋（かが

りや）」が名前の由来となっております。 

 

この度の記念特別会席は、焼八寸に「かがりび」を燈し、和の趣漂う「日本料理かがりや」

の個室で、お客様をお迎えします。お食事は「アジール」の語源である地中海のギリシャを

イメージし開業十二周年記念の意を込め、12 種類の野菜を使用した「大和肉鶏トマト煮込み

地中海風」をメインのひと皿として、提供いたします。 

西洋と奈良の文化が織りなすエスプリと、お客様との出会いに感謝する「一期一会」の喜び

を、止め椀の「結び三つ葉」で表現したメニューです。 

 

ミ
シ
ュ
ラ
ン
ガ
イ
ド
京
都 

大
阪 

神
戸 

奈
良2

0
1
2

掲
載
記
念
特
別
会
席 

～
一
期
一
会
～ 

  

先 

付 
 

赤
飯
と
鯛 

 
 

 
 

汐
昆
布 

 
 

 
 

 

唐
千
寿 

蕪 

奈
良
漬
串
さ
し 

造 

里 
 

鯛
、
鮪
、
烏
賊 

 
 

妻
一
式 

焼
八
寸 

 

～
か
が
り
び
を
燈
し
て
～ 

 
 

 
 

 
 

千
代
口
盛
り 

 

蟹
豆
腐 

 
 

 
 

 
 

鱈
白
子
醤
油
焼 

 

白
髪
葱 

 
 

 
 

 
 

寒
鯖
小
袖
寿
司 

 

酢
蓮
根 

 
 

 
 

 
 

ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
チ
ー
ズ
巻
き 

 
 

 
 

 
 

海
老
あ
ら
れ
揚
げ 

青
唐 

 
 

 
 

 
 

鴨
ロ
ー
ス
水
菜
巻
き 

洋 

皿 
 

開
業
十
二
周
年
の
感
謝
を
込
め
て 

 
 

 
 

 
 

大
和
肉
鶏
ト
マ
ト
煮
込
み
地
中
海
風 

 
 

 
 

 
 

 
 

１
２
種
類
の
野
菜
と
と
も
に 

 
 

 
 

 
 

 

じ
ゃ
が
芋 

ト
マ
ト 

玉
葱 

法
蓮
草 

 

 
 

 
 

 
 

 

エ
リ
ン
ギ 

大
豆 

し
め
じ 

茄
子 

 

 
 

 
 

 
 

 

南
瓜 

ズ
ッ
キ
ー
ニ 

ヤ
ン
グ
コ
ー
ン 

パ
セ
リ 

温 

物 
 

海
老
と
湯
葉
飛
龍
頭 

 

鼈
甲
餡 

柚
子 

酢 

物 
 

柚
子
釜
に
て 

 
 

 
 

 
 

な
ま
こ
霙
和
え 

止
め
椀 

 

蛤 

汁 
 

 

結
び
三
つ
葉 

食 

事 
 

奈
良
県
産
ひ
の
ひ
か
り 

 

じ
ゃ
こ 

香
の
物 

 

三
種
盛
り 

甘 

味 
 

苺 

み
る
く
ジ
ュ
レ 

 


